
こ
盆 

「
名
物
」 

【
お
造
里
】 

迷
っ
た
ら
ま
ず
こ
ち
ら
！
当
店
の
“
今
”
を
映
す
お
造
り 

一
人
前
で
二
切
れ
ず
つ
、
ち
ょ
っ
と
い
い
も
の
、
ち
ょ
っ
と
ず
つ 

 
 

 
 

 
 

・
五
種
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

二
九
九
〇
ー 

 

・
三
種
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

二
一
九
〇
ー 

 

【
せ
い
ろ
蒸
し
】 

上
質
な
素
材
の
輪
郭
が
際
立
つ
蒸
籠
蒸
し 

一
～
二
名
様
で
召
し
上
が
る
こ
と
の
で
き
る
ミ
ニ
サ
イ
ズ
で
提
供
い
た
し
ま
す 

蒸
し
時
間
が
二
〇
分
ほ
ど
か
か
り
ま
す
の
で
お
早
目
の
ご
注
文
が
お
す
す
め
で
す 

 

・
野
菜
せ
い
ろ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
三
九
〇
ー 

八
百
富
さ
ん
厳
選
の
有
機
野
菜 

・
海
鮮
せ
い
ろ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

二
九
九
〇
ー 

鯛 

天
使
の
海
老 

渥
美
サ
ー
モ
ン 

平
貝 

大
葉
真
丈 

・
肉
せ
い
ろ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

二
一
三
〇
ー 

和
牛
東
寺
蒸
し 

コ
ー
チ
ン
手
羽 

三
河
鶏
つ
く
ね 

豚
肉
巻
き 

 

【
知
多
牛
の
八
丁
味
噌
鍋
】 

知
多
の
爽
や
か
な
風
土
で
育
っ
た
、
赤
身
と
脂
の
バ
ラ
ン
ス
の
い
い
知
多
牛 

希
少
部
位
の
イ
チ
ボ
を
使
用 

す
き
焼
き
の
元
祖
と
い
わ
れ
る
牛
鍋
ス
タ
イ
ル
で
お
楽
し
み
く
だ
さ
い 

 

・
一
人
前 

（
二
人
前
よ
り
承
り
ま
す
） 

 
 

 

二
二
六
〇
ー 

知
多
牛
七
〇
ｇ
、
白
葱
、
菊
菜
、
椎
茸
、
焼
き
豆
腐
、
糸
蒟
蒻
、 

た
ま
ご
、
合
わ
せ
味
噌 



季
節
料
理 

こ
盆 

 
 
 

肴 
 

・
自
家
製
豆
腐 

豆
乳
出
汁 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

六
三
〇
ー 

・
彩
り
野
菜
の
炊
き
合
わ
せ  

 
 
 
 
 
  

 
 

 

七
六
〇
ー 

・
長
い
も
の
旨
煮 

 
 
 
  

 
 
 
 
 
 

 
 

 

六
六
〇
ー 

・
い
ぶ
り
が
っ
こ
青
唐
生
ハ
ム
巻
き 

 
 
 
   

 

八
九
〇
ー 

・
天
然
真
鯛
の
か
ぶ
と
煮 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
四
六
〇
ー 

焼
き
物 

・
カ
ン
パ
チ
の
カ
マ
塩
焼
き 

 
 
 
 
 
 

 
 

一
五
六
〇
ー 

・
鰆
よ
も
ぎ
味
噌
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
三
六
〇
ー 

・
錦
爽
鶏
の
塩
麴
漬
け  

 
 
 
  

 
 

 

一
一
六
〇
ー 

・
知
多
牛
イ
チ
ボ
陶
板
焼
き  

 
 
 

 
 

 

二
八
九
〇
ー 

揚
げ
物 

 
 

・
ず
わ
い
蟹
と
季
節
野
菜
の
天
ぷ
ら 

 
 

 
 

 
 

一
九
九
〇
ー 

・
海
老
と
季
節
野
菜
の
天
ぷ
ら 

 
   

 
 

一
九
九
〇
ー 

・
春
の
旬
菜
の
天
ぷ
ら 

姫
筍
・
菜
の
花
・
芽
キ
ャ
ベ
ツ 

 

一
六
九
〇
ー 

・
鮪
の
竜
田
揚
げ 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

一
八
九
〇
ー 

珍
味 ・

お
ま
か
せ
三
種
盛
り  

  
 

 
 

 

一
一
九
〇
ー 

・
生
か
ら
す
み 

 
 
 
 
  

 
 

 
 

 

七
六
〇
ー 

・
甘
エ
ビ
麹
漬
け 

 
 
 
 
 
  

 
 

 

七
三
〇
ー 

・
ほ
た
る
い
か
沖
漬
け  

 
 
 
  

 
 

 
 

六
六
〇
ー 

・
い
か
塩
辛 
 

 
 
 
 
  

 
 

 
 

六
六
〇
ー 

食
事 ・

山
菜
お
こ
わ 

 
 
 
 
  

 
 

 
 

 

六
九
〇
ー 

・
赤
だ
し 

 
      

 
 

 
 

 

四
三
〇
ー 

甘
味 ・

大
吟
醸
ア
イ
ス 

      
 

 
 

 

四
三
〇
ー 

・
り
ん
ご
ア
イ
ス      

 
 

 
 

 

四
六
〇
ー 

・
桜
ア
イ
ス
と
抹
茶
白
玉    

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

五
三
〇
ー 



こ
盆
懐
石
コ
ー
ス 

 
 

 

 

先
付
け 
季
節
の
鮮
魚
押
し
寿
司 

小
鉢 

 

自
家
製
新
玉
豆
腐 

旨
出
汁 

座
付 

 

は
ま
ぐ
り
と
筍
の
お
吸
い
物 

 

造
里 

 

御
刺
身
三
種
盛
り
合
わ
せ 

あ
し
ら
い 

 

八
寸 

 

上
ア
ジ
の
塩
焼
き 

錦
爽
鶏
の
檸
檬
焼
き 

焼
き
空
豆 

姫
栄
螺 

矢
し
ょ
う
が
醬
油
漬
け 

  

替
鉢 

 

産
直
野
菜
の
炊
き
合
わ
せ 

 

揚
物 

 

キ
ス
の
天
ぷ
ら 

季
節
野
菜 

 

 
 

 
 

 
 

白
身
魚
す
り
身
大
葉 

 

 
 

酢
の
物 

彩
り
野
菜
の
甘
酢
漬
け 

 

食
事 
 

梅
の
出
汁
茶
漬
け 

赤
だ
し 

 

水
物 

 

黒
糖
わ
ら
び
餅 



 

蒸
籠
蒸
し
コ
ー
ス 

  

先
付
け 

 

季
節
の
鮮
魚
押
し
寿
司 

 

座
付
き 

 

は
ま
ぐ
り
と
筍
の
お
吸
い
物 

 

造
里 

 
 

御
刺
身
三
種
盛
り
合
わ
せ 

あ
し
ら
い 

 

替
鉢 

 
 

産
直
野
菜
の
炊
き
合
わ
せ 

 

蒸
籠 

 
 

八
百
富 

有
機
野
菜 
 

 
 

 
 

 

和
牛
の
東
寺
蒸
し 

名
古
屋
コ
ー
チ
ン
手
羽 

三
河
鶏
と
大
和
芋
の
つ
く
ね 

豚
肉
巻
き 

 
 

 
 

 

渥
美
サ
ー
モ
ン 

鯛 

天
使
の
海
老 

平
貝 

 

食
事 

 
 

お
こ
わ
の
わ
っ
ぱ
蒸
し 

 

赤
だ
し 

 

水
物 
 

 

黒
糖
わ
ら
び
餅 



  
季
節
料
理
こ
盆 

知
多
牛 

牛
鍋
コ
ー
ス 

  

前
菜
盛 

季
節
の
鮮
魚
押
し
寿
司 

姫
栄
螺 
自
家
製
新
玉
豆
腐 

 

造
里 

 

御
刺
身
三
種
盛
り
合
わ
せ 
あ
し
ら
い 

 

天
婦
羅 

天
使
の
海
老 

キ
ス 

季
節
野
菜
二
種 

 

鍋 
 

 

知
多
牛
の
牛
鍋 

知
多
牛
イ
チ
ボ 

葱 

焼
き
豆
腐 

糸
蒟
蒻 

菊
菜 

椎
茸 

卵 

合
わ
せ
味
噌 

牛
脂 

 

食
事 

 

白
米 

赤
だ
し 

 

水
物 

 

桜
ア
イ
ス 

シ
フ
ォ
ン
ケ
ー
キ 


